
第２回神霜祭団体会議                    2025 年 8 月 12 日(火) 

衛生レジュメ 
文責 衛生 

 

１，企画書(衛生調理手順調査書) 

 

２，今後の予定 

 

 

 

１， 企画書(衛生調理手順調査書) 

 

神霜祭で提供する食品に使う食材、調理に使う調理器具、調理手順について調査しま

す。市販品を提供される団体様に関しましても、提出の程よろしくお願いいたします。

提出期限は 8 月 19 日(火)の 23 時 59 分までです。Google フォームにて送信をお願い

いたします。遅れた場合はペナルティが１つ追加となり、ペナルティが 3 回に達した場

合、出店停止となります。ご了承ください。 

提出いただいた企画書に関して、大学祭実行委員会 飲食出店担当の方から修正をお

願いする場合は、8 月 22 日(金)までに、公式 LINE にてご連絡を差し上げます。 

その後、藤井寺保健所に提出し、衛生的な問題がないかを確認します。保健所の方か

ら修正の要請があった場合は、9 月 3 日(水)の団体会議にてお伝えいたします。代理の

方が出席される場合や団体全体として出席が難しい場合は、お早めの連絡をお願い申し

上げます。 

 

企画書の記入項目は、以下の通りになります。 

 

① 品名 

 提供する商品名を全てお書きください。 

 提供する味が複数ある場合は、その種類も全てお書きください。 

 

② 使用する食材 

 提供する食品を作るにあたって、使用する食材を調味料も含め、全てお書きください。 

 

 



③ 調理手順 

 提供する食品をどうやって作るのか、調理の手順をできるだけ具体的にお書きくださ

い。  

Ex)何を、どの調理器具で、どのように調理するのか、提供する方法、など 

その際、②使用する食材に記入した食材（調味料を含む）が全て調理手順に登場する

ようにお願いします。 

市販品を販売される団体様につきましては、こちらの項目を記入する必要はございま

せん。 

 

④ 調理器具 

 調理に使用する調理器具を全て書いてください。 

Ex)鉄板・コンロ・フライヤーなど加熱に使うもの、菜箸・トングなど食材を扱うもの 

また、提供に使う容器も合わせてご記入ください。 

市販品を販売される団体様につきましては、こちらの項目を記入する必要はございま

せん。 

 

☆記入後は間違いや記入漏れがないか、確認をお願いします。 

☆このレジュメの末尾に、企画書の記入例を添付しております。ご参照ください。 

 

企画書 提出締め切り 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

8 月 19 日(火) 23 時 59 分まで！！ 

Google フォームからご提出ください。 

 



２， 今後の予定 

◯9月 3日 第 3回団体会議（飲食出店団体対象） 

飲食出店団体と金銭のやり取りのある団体を対象に、第 3 回団体会議を行います。 

 

とき：9 月 3 日(水) 13 時から 

ところ：サークル棟２F ホール 

 

提出物 

・食材購入先調査（どこで食材を購入するかを調査します） 

・アレルギー物質調査（提供する飲食物に含まれる、特定原材料を調査します） 

・販売個数調査（飲食物をいくつ販売する予定かを調査します） 

・調理従事者会議出席者数調査（調理従事者会議に出席予定の人数を調査します） 

 

◯10月 22日 調理従事者会議 

神霜祭当日に調理を行う方のことを「調理従事者」と呼びます。 

この会議は、調理従事者を対象とした、当日に調理をされる際の注意点をお伝えする 

ためのものです。 

 調理従事者会議では、藤井寺保健所の職員の方にご足労いただき、食品の取り扱いや

調理に関する講習を行っていただきます。こちらを受講されなければ、調理従事者とし

て認められませんのでご注意ください。 

 

 とき：10 月 22 日(水) 13 時から 

 ところ：A-314 教室 



 

 

 

企画書（調理手順調査書） 
団体名（ ） 

 

品目 使用する食材 調理手順（メニューごとに詳しく書いてください） 

フランクフルト 

（ケチャップ） 

 

 

 

フランクフルト 

（マスタード） 

フランクフルト 

（冷凍） 

ケチャップ 

 

 

フランクフルト 

（冷凍） 

マスタード 

１．フランクフルト（冷凍）をフライパンで加熱する。 

２．紙コップに入れる。 

３．ケチャップをかけて提供する。 

 

 

１．フランクフルト（冷凍）をフライパンで加熱する。 

２．紙コップに入れる。 

３．マスタードをかけて提供する。 

使用する

調理器具 

フライパン・ガスコンロ・トング 

紙コップ 

 

  

 

 ８月１９日(火)２３時５９分までに 

Google フォームから提出 

 記入例 

提出遅れの場合には、ペナルティが加算されます。 

また、企画書の提出がない場合、出店辞退と見做しますのでご注意ください。 

大学祭実行委員会 

味の種類が 

複数ある場合

は分けて書く 

使用する食材は 

調味料まで書く 

使用する食材の欄に書いたものが 

全て登場するように書く 

また、提供にどのような容器を使うかも 

記載する 

鉄板・コンロ・フライヤーなどの加熱に使う

調理器具と、トング・菜箸など食材を扱う 

調理器具に関して記載する 

また、提供容器も併せて書く 
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